Immer ein Stiick naher

Mit der Riickkehr in mein ,Sehnsuchtsland

Mecklenburg Vorpommern® und dem Entschluss,

die landwirtschaftlich geprédgte Lebenslinie meines Vaters
— eines gelernten Melkers und Landwirtes —

fortzufiihren habe ich, Heike Ziemba, die Segel

in meinem Leben neu gesetzt.

Die Griindung von BoddenLandeis auf dem véterlichen Grundstiick ist ein ebenso persénliches wie wirtschaftlich
ehrgeiziges Unternehmen. Ganz dem Gedanken von Qualitéat, Geschmack und Region verpflichtet, setzen

mein Team und ich bei der handwerklichen Herstellung unserer Eisspezialitdten auf beste Produktqualitat

sowie konsequente Néhe zu Rohstoffproduzenten, Handelspartnern und Kunden. Der auf Qualitét,

Geschmack und Nachhaltigkeit ausgelegte Herstellungsprozess bei BoddenLandeis ist Dank

der ,glasernen Manufaktur” sogar sichtbar.

Anspruch an Qualitat, Fairness und Geschmack

BoddenLandeis, ganz gleich ob im Becher, in der Schale oder als Torte, zeichnet sich durch handwerkliche
Exzellenz, Frische, Kreativitdt und vollen Geschmack ohne den Zusatz von Aromastoffen aus.

In klarer Abgrenzung zu industriellem Speiseeis mit viel Luftaufschlag, Emulgatoren, kiinstlichen Zutaten
sowie allerlei Konservierungsstoffen punktet BoddenLandeis mit ausschliel3lich selbst produziertem Eis
aus nattirlichen Rohstoffen.

Die Zusammenarbeit mit lokalen und verantwortungsbewussten Geschéftspartnern sowie faire Abnahme-
und Arbeitsbedingungen unsererseits (fairer Milchpreis, sozial- und 6kologisch vertretbarer Rohstoffbezug,
soziale Mitarbeiterauswahl) stellen fiir uns bei BoddenLandeis ein klares Bekenntnis zur Region dar.

Die Méglichkeit individuelle Eisrezepturen nach den Wiinschen und Anforderungen unserer Kunden
zu entwickeln, ist ein weiteres Beispiel flir unser Konzept ,,der Nahe*.

Natiirlich genieRen

BoddenLandeis bietet h6chsten Eisgenuss mit liberzeugendem Geschmack.
Auf unserem Weg ,zurtick zum Ursprung* greife ich Erinnerungen an meine Kindheit
' und Jugend auf, die durch gesunde Ernédhrung aus heimischer Tierhaltung sowie
eigenem und nachbarschaftlichen Gartenanbau gepréagt war. Die Riickkehr zu

einfachen, regionalen und nachhaltig produzierten Lebensmitteln in moderner

Interpretation ist ein wachsender Trend, der auch junge Kunden,

wie die Studenten in Greifswald, anspricht.

Ein fairer Verkaufspreis rundet unser Angebot ab.

Lassen Sie es sich und Ihren Kunden schmecken

Ich bin nicht so vermessen,

»,den Wind“in der Welt der Speiseeisproduktion
komplett ,,drehen® zu wollen,

aber ich habe den Anspruch,

mit BoddenLandeis ,die Segel zu setzen”.

Herzlichst,



